
 

  
 

 

Hotel Altana Scuol, 16.10.2026 

Suppe, Salate & Vorspeisen 
 

Bündner Gerstensuppe   11 | 14 

 
 
Rindstatar mit Toast und Butter 80g   21 | als Hauptgang 160g   38 

 
 
Mini Frühlingsrollen mit Poulet oder Vegetarisch,  
gemischter Salat an leichter Teriyaki Sauce   mit 4 Rollen   16   | mit 6 Rollen   19  
 
 
“La Chadafö Salat” mit hausgemachtem Holunderblütendressing   17 | als Hauptgang   24 
Blattsalat mit Speck, Croûtons und Roquefort 

 
 
Kürbis Suppe   kl. 10 | gr. 13     

 
 
Wildconsommé mit Flädli   9 | 12 

 
 
Herbstsalat mit Federkohl, Kürbis, Apfel, getrocknete Cranberrys, Kürbiskerne   17    
 

  



 

  
 

 

Hotel Altana Scuol, 16.10.2026 

Hauptgerichte 
 

Knuspriges Cordon-Bleu von Zucchinis aus dem Garten – Wildbeilagen*   27   
 
 
Vegetarischer Wildbeilagenteller*   27   
Rotkraut, Marroni, Rosenkohl sowie Safranbirne mit Preiselbeeren 

 
 
“La Chadafö" Schweinsschnitzel   40 
Überbackenes Schweinsschnitzel mit Champignonrahmsauce, Alpkäse, Butterspätzli und Saisongemüse 

 
 
Schweinskopfbäggli an Ihrem Jus, Polenta Schnitte und Saisongemüse   38   

 
 
Cordon Bleu mit Pommes frites und Saisongemüse    
Fleischauswahl: Rind   42  |  Poulet   40  |  Schwein   38  
 
 
Gai Phad Khing "ไกผ่ดัขงิ" (scharf)   40   
Thailändisches Gericht mit sautiertem Poulet, Ingwer und Zwiebeln an thailändischer Sauce, Jasminreis 

 
 
Gemüse Capuns  (Spätzliteig mit Gemüse im Mangoldblatt eingewickelt an sämiger Käsesauce) 
mit Bündner-Trockenfleischchips mit 3 Stück   24   | mit 4 Stück    28 

mit konfierten Cherrytomaten  mit 3 Stück   22   | mit 4 Stück    26 

 
 
Älplermagronen mit Zwiebelschwitze, Speck und Apfelmus   29 

vegetarisch ohne Speck   27   
 

  


