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e/é Typically Swiss Hotel***
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Suppe, Salate & Vorspeisen

Biindner Gerstensuppe 11 | 14

Rindstatar mit Toast und Butter 80g 21 | als Hauptgang 160g 38

Mini Friihlingsrollen mit Poulet oder Vegetarisch, .
gemischter Salat an leichter Teriyaki Sauce mit4 Rollen 16 | mit6Rollen 19 )

“La Chadafo Salat” mit hausgemachtem Holunderbliitendressing 17 | als Hauptgang 24
Blattsalat mit Speck, CroGtons und Roquefort

Kiirbis Suppe k.10 | gr. 13 WA
Wildconsommé mit Fladli 9| 12

Herbstsalat mit Federkohl, Kiirbis, Apfel, getrocknete Cranberrys, Kiirbiskerne 17 et
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Hauptgerichte

Knuspriges Cordon-Bleu von Zucchinis aus dem Garten — Wildbeilagen* 27

Vegetarischer Wildbeilagenteller* 27
Rotkraut, Marroni, Rosenkohl sowie Safranbirne mit Preiselbeeren

g “La Chadafé" Schweinsschnitzel 40
Uberbackenes Schweinsschnitzel mit Champignonrahmsauce, Alpkése, Butterspitzli und Saisongemiise

Schweinskopfbaggli an lhrem Jus, Polenta Schnitte und Saisongemiise 38

Cordon Bleu mit Pommes frites und Saisongemiise
Fleischauswahl: Rind 42 | Poulet 40 | Schwein 38

Thailandisches Gericht mit sautiertem Poulet, Ingwer und Zwiebeln an thailandischer Sauce, Jasminreis

Gemiise Capuns (Spatzliteig mit Gemiise im Mangoldblatt eingewickelt an samiger Kisesauce)
mit Biindner-Trockenfleischchips mit 3 Stiick 24 | mit 4 Stiick 28
mit konfierten Cherrytomaten@ mit 3 Stiick 22 | mit4 Stiick 26
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Alplermagronen mit Zwiebelschwitze, Speck und Apfelmus 29
vegetarisch ohne Speck 27 )
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